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Agenda
▪Kochklassen Ko.22a - Küan.22a

▪Anforderungen Kochberuf

▪Ausbildung EFZ - EBA

▪Unterricht Berufskunde

▪Lehrmittel

▪Elektronische Hilfsmittel

▪Exkursionen

▪Qualifikationsverfahren

▪Weiterbildung



Ko.22a



Küan.22a



Anforderungen Kochberuf
Freude am Umgang mit Lebensmitteln und am Kochen

Freude an Teamarbeit

Sinn für Sauberkeit und Ordnung

Guter Geruchs- und Geschmackssinn

Gute Gesundheit

Rasches Auffassungsvermögen

Zuverlässigkeit

Gelassenheit



Ausbildung 

EFZ - EBA



Ausbildung EFZ - EBA

2 bzw. 3 Jahre



Unterricht Berufskunde
Kernthemen Begleitende Themen



Unterricht Berufskunde
Kernthemen (Lebensmittel)

▪ Prozessschritt 1 Einkauf

▪ Prozessschritt 2 Warenannahme/Lagerung

▪ Prozessschritt 3 Vorbereitung

▪ Prozessschritt 4 Zubereitung

▪ Prozessschritt 5 Verkauf



Unterricht Berufskunde EFZ
Kernthemen (Lebensmittel)



Unterricht Berufskunde EBA
Kernthemen (Lebensmittel)



Unterricht Berufskunde
Begleitende Themen

▪ Ernährung (Nährstoffe, Verdauung usw.)

▪ Verstehen und effizientes Mitgestalten der betrieblichen Abläufe 

▪ Denken und Handeln unter betriebswirtschaftlichen, 

gästeorientierten und ökologischen Aspekten

▪ Arbeitssicherheit, Gesundheitsschutz, Umweltschutz

▪ Brandschutz

▪ Hygiene und Werterhaltung 

▪ u.v.m.



Unterricht Berufskunde EFZ
specialist knowledge english

(second year, theme fisch, process step 2)



Lehrmittel



Lehrmittel



Elektronische Hilfsmittel

▪ www.koch-sh.ch

▪ www.bbz-sh.ch

▪ www.wigl.ch

▪ Office 365

▪ Djooze App

▪ Pauli Lehrbuch und Rezeptbuch – elektronische Version

http://www.koch-sh.ch/
http://www.bbz-sh.ch/
http://www.wigl.ch/


Praxis im BK - Unterricht



Praxis im BK - Unterricht



Praxis im BK - Unterricht



Exkursionen



Qualifikationsverfahren

QV-Endnote setzt sich zusammen aus:



Weiterbildung



Für Ihre Aufmerksamkeit


