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Herzlich Willkommen

Informationsabend
Kochin/Koch EFZ 22a
Klchenangestellte/r EBA 22a
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Markus Blattler

Backer-
Berufspriufung Konditor

Handelsschule Koch

Eidg. Dipl. Diatkoch
Berufsschullehrer

2007
1974

Eidg. Dipl.
Kuchenchef Diessenhofen

Verheiratet
2 Kinder

Pilzsammeln
Familie
Radfahren
Skifahren




Agenda

= Kochklassen Ko.22a - Kliian.22a
= Anforderungen Kochberuf

= Ausbildung EFZ - EBA

= Unterricht Berufskunde

= L ehrmittel

= Elektronische Hilfsmittel

= Exkursionen

= Qualifikationsverfahren

= Weiterbildung
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Anforderungen Kochberuf

Freude am Umgang mit Lebensmitteln und am Kochen
Freude an Teamarbeit

Sinn fur Sauberkeit und Ordnung

Guter Geruchs- und Geschmackssinn

Gute Gesundheit

Rasches Auffassungsvermdgen

Zuverlassigkeit

Gelassenheit
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Ausbildung
EFZ - EBA




Die 3 Lernorte

Lehrbetrieb
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Betriebliche Leistungsziele e
Lehrbetrieb
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Berufsfachschule schule
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Unterricht Berufskunde

Kernthemen Begleitende Themen
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Unterricht Berufskunde

Kernthemen (Lebensmittel)

= Prozessschritt 1 Einkauf
= Prozessschritt 2 Warenannahme/Lagerung
= Prozessschritt 3 Vorbereitung
= Prozessschritt 4 Zubereitung

= Prozessschritt 5 Verkauf
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Unterricht Berufskunde EFZ

Kernthemen (Lebensmittel)

A

i ot und chorodude | Katoen  Gelrede Tequren | - ische Kuse Schan-un
Eierund Emrodute | Clsenichte /Sprossen Oost | Weichtre  Fetie und Ol

4, Semester b, Sermester b Semester
Sclachtfeisen Wi/ Plze [ Krduter/ | Weterbidung, Re-
Fleischerzeuanisse | Gefline Kakao und Schokolade tieren. Vertieen




Unterricht Berufskunde EBA

Kernthemen (Lebensmittel)

Kernthemen Kernthemen Kernthemen Kernthemen
Lektionen Lektionen Lektionen Lektionen

Speisefette und Ole

20

Kartoffeln

13

Geflugel

8

Siussspeisen

17

Milch / Milchprodukte
15

Getreide /
Getreideprodukte

12

Salz, Krauter und Gewiirze

12

Eier | Eierprodukte
5

Repetieren und Vertiefen

30
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Unterricht Berufskunde

Begleitende Themen

= Erndhrung (Nahrstoffe, Verdauung usw.)
= Verstehen und effizientes Mitgestalten der betrieblichen Ablaufe

= Denken und Handeln unter betriebswirtschaftlichen,
gasteorientierten und O0kologischen Aspekten

= Arbeitssicherheit, Gesundheitsschutz, Umweltschutz
= Brandschutz

= Hygiene und Werterhaltung

= u.v.m.




Unterricht Berufskunde EFZ

specialist knowledge english
(second year, theme fisch, process step 2)

It should smell fresh (
\ "
The eyes must be
clear and shiny
/ The skin has to be slimy

The flesh should be tight, if you [\ &
push with your finger on it F:‘:A

The gills have to be bright and red L R e e
Innards/giblets must have a clear
structure
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Lehrmittel

PAULI PAULI
LEHRBUCH REZEPTBUCH
DER DER

KUCHE KUCHE
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Lehrmittel
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Elektronische Hilfsmittel

= Wwww.koch-sh.ch
= Wwww.bbz-sh.ch
= WwWWwW.Wigl.ch

= Office 365
= Djooze App
= Pauli Lehrbuch und Rezeptbuch — elektronische Version



http://www.koch-sh.ch/
http://www.bbz-sh.ch/
http://www.wigl.ch/
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Praxis im BK - Unterricht
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Praxis Im BK - Unterricht




7 BB.




swiss skills
Bern 2014

Exkursionen
i [
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Qualifikationsverfahren

QV-Endnote setzt sich zusammen aus:

Praktische Arbeit: 40%
Berufskenntnisse: 20%

Allgemeinbildung: 20%
Erfahrungsnote: 20%




Weiterbildung

+ Berufe Berufsbildung in der Schweiz RAD

Berufsbildungswege
L

HOHERE BERUFSBILDUNG HOCHSCHULEN

eidg. Diplom Diplom HF Master PhD/Doktorat
eidg. Fachausweis Bachelor Master/Bachelor

Eidg. Berufs- Hohere Fachhoch- Universitaten o
. Zusatzqualifikation
und hohere Fachschulen schulen ETH oder Berufs-
Fachpriufungen praxis erforderlich

Direkter Zugang
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Berufsmaturitat | Fachmaturitdt | Gymn. Maturitat

Eidg. Berufsattest | Eidg. Fahigkeitszeugnis Fachmittel- Gymnasiale
(2 Jahre) (3 oder 4 Jahre) schulen Maturitdtsschulen
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Berufliche Grundbildung Allgemein bildende Schulen

Briickenangebote

Obligatorische Schulzeit
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Fur lhre Aufmerksamkeit




